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Sashimi de saumon 
Brûlé à la flamme vinegrette de ponzu 
perlé à l’huile de citronnelle, black seame                   12.00€

6 Escargots
en Persillade                                                              12.00€

Noix de st Jacques
émultion au ecrevisses Poireau brulé                           18.00€

Foie Gras Poêlé
Topinambour truffe melanosporum                                 15.00€

Petite Friture de Truitelles                                           22.00€

Terrine de campagne Maison
Cochon et Volaille                                                       12.00€

les plats

Magret de canard
jus parfumé au bais rose                                              28.00€

Poisson du moment             
selon l’arrivage                                                           30.00€

Cuisses de Grenouilles                                               25.00€
en persillade 
 
Bœuf sur le grill
Maison Metzger                                                          32.00€

Les Fromages
​Chariot de Fromages                                                   12.00€

Les Desserts
Du Moment                                                                 10.00€

 

Menu du Dimanche 32€ 
Mise en bouche 

****
Terrine de cochon & volaille  Maison 

 Cuisse de grenouille 
ou

 Rôtie de porc  
******

 Dessert chocolat 

Menu Dégustation  58€ 
Mise en bouche / saumon  40°40 / Noix de st

Jacques  /Magret de canard  /
 Dessert du moment 

Merci de nous communiquer 
vos intolérances ou allergie

Menu Du Dimanche 
Notre menu bistronomique est une invitation à
découvrir une cuisine vivante, sincère et en
constante évolution.
Nous travaillons exclusivement avec des
produits frais, choisis avec soin selon la saison, la
qualité et la provenance.
Chaque assiette est le fruit de l’inspiration du
chef, qui compose au gré de la nature, de ses
trouvailles du moment et des saveurs du terroir.
Au fil des semaines, notre carte se transforme
pour vous offrir une expérience toujours
renouvelée, ancrée dans l’instant présent.
Laissez-vous guider par la créativité de la
maison, dans un voyage gustatif où la nature
dicte le tempo et le goût parle en vérité.



Le Pergros
En pleine nature

| Restaurant Bistronomique  | 

Toutes l’équipe du Pergros
vous souhaite bienvenu 

Nous vous invitons à prendre le temps et à
savourer une cuisine généreuse, entièrement faite

maison, élaborée à partir de produits
soigneusement sélectionnés.

Des recettes traditionnelles sublimées par le
savoir-faire de notre cuisine, pour un moment de

partage et de gourmandise.


