18,00€

12,00€

11,00€ LES 6

18.00€

13,00€

18,00€

1200€

Restaurant | Bistronomique

Le Pergros

LES MIDIS ET SOIR
EN SEMAINE

ENTREE

FOIE GRAS MI-CUIT
| CREMEUX TRUFFE ET CHOCOLAT |

L’OEUF )
| EN MEURETTE PETIT TOAST A LAIL|

LES ESCARGORTS DE CHEZ MURPHY LESCARGOT

| CUITS AU BEURRE ET AIL ET PERSIL | I5SMIN CUISSON

LES 12

MARCELLINE A
| FEUILLETE AU SAINT MARCELLIN CHAUD 5

ENTOURE DE POITRINE FUMEE | 15MIN CUISSON

TOURTEAU

| EMIETTE DE TOURTEAU
| CREMEUX DE HOMARD |

TERRINE MAISON
| ALA COCHONNAILLE |
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LES PLATS

LA CHOUCROUTE 2300€
| CHOUX CUIT AU RIESLING |

| BAIES DE DE GENIEVRE |
ISMIN CUISSON

ROGNONS OU ANDOUILLETTE 2300€
| SAUTE AU CHAMPIGNONS |
| MOUTARDE A LANCIENNE |

BOURGUIGNON 26,00€
| VIANDE DE BOEUF BRAISE
| CONFIT AU VIN ROUGE |

GRENOUILLES EN PERSILLADE?2400€
| CUITES AU BEURRE
ET CREMEUX PERSIL |

250G
POISSON DU MOMENT 24.00€
| CUIT AU BEURRE MEUNIERE |

MONT D’OR 2650€

| POMMES VAPEUR |
| CHARCUTERIE CHAUDE |

25MIN CUISSON

LECUELLE DU MONTAGNARD 2500€
| COCHONNAILLE CHAUDE ET POMMES DE TERRE |

_FAUX-FILET DE BOEUF 2900€
| SAUCE PERGROS ET FRITES A LA GRAISSE DE BOEUF |
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